""Zizkovska pecené na okurkach" :-P

Tento recept je urcen pro zkusené, dlouholeté superkuchaie a -Ky... do trouby

Ingredience (pro 3-4 osoby)

cca 800 gramt ....... veprova kyta (plec)

1 sklenice kyselych okurek 670 gr

2 az 3 sttedné velké cibule

2 nohy klobasy méné ostré ¢i vice ostré (ta udela vysledny sos cervenéjsi!)
sul, pepf.

e nakrajené bagety nebo ryze
Postup pripravy

Na sporaku v kastrole celé maso ze vSech stran opec¢eme, posolené a opepiené, poté asi 1 hodinu dusime.
Asi po hodiné vlozime do trouby.
Pfidame na kolecka nakrajenou cibuli, na kolecka nakrdjenou klobasu, na maso
nalejeme veskery okurkovy lak a naklademe okurky
(podle mne velké kusy krajet podéIné na piilky, ostatni nechat vcelku!!).
Hlidat, ¢as pod ¢asu otacet ( Ize i zahustovat trochou mouky) - ja ne ;-) ), ptiblizné po 1,5-2 hod. hotovo.
Podava se za 1. s nakrajenymi bagetami - nadherné se kousky snoubi se sosem !! nebo
za 2. s ryZi (a to ja néééé!).
1ze to nékdy i s bramborem, ale za 1. je to nejlepsi!!!




